
 

05 MARZO 2018 
 

LA CUCINA REGIONALE 
ROMAGNOLA 

 

- Agnolotti alla bolognese 
- Bocconcini di tacchino 

con glassa ai funghi 
- Carote al vapore 
- Frutta 

13 NOVEMBRE 2017 
 

LA CUCINA REGIONALE 
LOMBARDA 

 

- Risotto alla mantovana 
- Stracotto di manzo 
- Purè di patate e zucca 
- Frutta 

                18 DICEMBRE 2017 
 

MENU’ NATALIZIO 
- Involtino di prosciutto cotto 
- Trancio di pizza 

margherita 
- Trancetto di mozzarella 
- Mezze Penne pasticciate al 

ragù di manzo 
- Mandaranci e Pandoro 

22 GENNAIO 2018 
 

LA CUCINA REGIONALE 
TOSCANA 

 

- Cappelletti in brodo 
vegetale 

- Arista alla fiorentina 
- Patate al rosmarino 
- Torta ai pinoli 

05 FEBBRAIO 2018 
12 FEBBRAIO 2018 

 
MENU’ DI CARNEVALE 

 

- Pasta arlecchino al 
basilico 

- Pepite di pollo dorato 
- Coriandoli di verdura 
- Chiacchiere 

26 MARZO 2018 
 

MENU’ DI PASQUA 
 

- Quadrucci di magro in 
salsa aurora 

- Suprema di pollo 
- Patate 
- Colomba pasquale 

16 APRILE 2017 
 

LA CUCINA REGIONALE 
LIGURE 

 

- Trofie al pesto genovese 
- ½ Focaccia con olive e 

formaggio 
- Insalata mista con mais  
- Frutta 

                       07 MAGGIO 2018 
 

LA CUCINA REGIONALE 
LAZIALE 

 

- Pasta pomodoro e ricotta 
romana  

- Porchetta agli aromi 
- Tris verdure al vapore 
- Crostata alla marmellata 

09 OTTOBRE 2017 
 

LA CUCINA REGIONALE 
BERGAMASCA 

 

- Casoncelli bergamaschi 
- Formaggella delle valli 
- Insalata mista 
- Frutta 
 

 

                      28  MAGGIO 2018 
 

LA CUCINA REGIONALE 
SICILIANA 

 

- Tortiglioni al pomodoro, 
tonno e aromi 
mediterranei 

- Polpettine al sugo con 
basilico 

- Frutta di stagione 


